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Fuar alanlarına özel
ikram, servis ve
organizasyon
çözümleri
Kartaca Catering Organizasyon; standınızın temposuna

uygun sıcak içecek, butik ikram, premium sunum, servis

personeli ve marka görünürlüünü destekleyen aktivasyon

çözümleri sunar.

FUAR STAND CATER İNG COFFEE BREAK

PREM İUM SUNUM POPCORN AKT İVASYONU

T E K L İF  A L
K A R T A C A' N I N  Y A K L A I M I

İkramı yalnızca servis deil, marka
deneyimi olarak kuruyoruz.

Ziyaretçiniz standınıza geldiinde masanın dili,

ürünün düzeni ve servis ritmi markanızın algısını

dorudan etkiler. Kartaca, standın younluu,

görüme temposu ve hedef kitlesine göre en

doru ikram kurgusunu oluturur.

S T A N D  İÇ İN D E
P R E M İU M  S U N U M

M A R K A
A K T İVA S YO N U

T AT L I  S E Ç K İL E R İ
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Kartaca Hakkında

Kartaca Catering, 2020 yılından bu yana fuar ve

organizasyon catering hizmetlerinde kaliteli üretim,

düzenli operasyon ve özenli sunum yaklaımıyla

ilerlemektedir. Marka odaımız; ziyaretçi aırlamasını sade

ama güçlü bir kurumsal etkiye dönütürmektir.

Hazırladıımız her kurgu, masa sayısı, stand trafii, gün

sayısı, servis younluu ve misafir profilinize göre ekillenir.

Bu katalog, tek tip menü listesi deil; esnek, gelitirilebilir ve

sahada uygulanabilir hizmet balıklarından oluur.

Fuar
Stand içi ikram

ve ziyaretçi

aırlama odaklı

planlama

Butik
Az ama doru

ürün, temiz

masa dili ve

düzenli

yenileme

Esnek
İstek ve

taleplere göre

menü

güncelleme ve

özel kurgu

K A R T A C A  D İ L İ

Her standa aynı menüyü deil, doru
servis ritmini kuruyoruz.
Katalogdaki kurgu; standın büyüklüü, misafir akıı ve

ürün ihtiyacına göre sadeletirilir ya da zenginletirilir.

Amaç masayı kalabalıklatırmak deil, markayı temiz ve

güçlü göstermektir.

O K L U  R Ü N  K U R G U S U

T A Z E  B İT E S

G E R Ç E K  U YG U L A M A

T AT L I  S U N U M U B U T İK  AT I T I R M A L I K

Kurumsal duru ve katalog akıı T E K L İF  A L 02
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H İ Z M E T  M İ M A R İ S İ

Stand ritmine göre kurulan, ölçülü ama güçlü hizmet
modeli

Standın ihtiyacını dinleyen
planlama

Fuarın ilk saatlerinde youn karılama, öle

saatlerinde dengeli servis, akamüstü ise daha

rafine sunum ihtiyacı oluur. Kartaca, bu ritme

göre ürün daılımını ve servis sıklıını planlar.

FUAR STAND
CATERİNG

Sıcak içecek, souk

içecek, günlük

yenileme ve

ziyaretçi ikram

yönetimi.

COFFEE BREAK

Kurumsal

görümeler, bayi

toplantıları ve

seminer araları için

net servis modeli.

PREMİUM
SUNUM

Slate tabak, cam

masa yerleimi,

butik tatlı-tuzlu

kombinasyonları.

AKTİVASYON

Popcorn, özel

daıtım ve ziyaretçi

dikkatini artıran

canlı modüller.

SERVİS EKİBİ

Stand içinde

düzeni koruyan

servis personeli ve

karılama destei.

ZEL TALEPLER

Vegan, hafif ürün,

yabancı heyet, bayi

aırlama ve markalı

detaylar.

Kurgu ne kadar doruysa, ziyaretçiye aktarılan kurumsal his de o kadar güçlü olur.

B U T İK  T U Z L U  S U N U M

S O U K  S U N U M T AT L I  S E Ç K İS İ M İN İ  S A N D V İÇ L E R

Hizmet modülleri ve operasyon dili T E K L İF  A L 03
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İ Ç E C E K  S E R V İ S L E R İ

Sıcak, klasik ve VIP içecek paketleri
İçecek servisleri; minimum kii sayısı, fuar süresi, servis ekli ve stand younluuna göre tekliflendirilir. Aaıdaki paketler

Kartaca'nın temel servis omurgasını gösterir.

Katalogta sabit liste fiyatı yerine kapsam ve servis seviyesi paylaşılır. Net fiyatlandırma; fuar tarihi, gün sayısı,

masa sayısı, servis personeli ve ürün yoğunluğuna göre size özel teklif olarak hazırlanır. İstenirse başlangıç

paketleri kısa teklif formatında ayrıca sunulur.

70 TL'den
Sıcak içecek paketi için kişi başı

başlangıç seviyesi

90 TL'den
Klasik içecek paketi için kişi başı

başlangıç seviyesi

110 TL'den
VIP içecek paketi için kişi başı

başlangıç seviyesi

S I C A K  İ Ç E C E K  P A K E T İ

Temel aırlama ve
sürekli sıcak servis

Demleme çay, Earl Grey, yeil

çay, ada çayı, ıhlamur

Türk kahvesi, filtre kahve,

granül kahve, kahve kreması

Pet bardak su ve damacana

su servisi

Kompakt standlar için ideal

yapı

İstee balı termos kurulumu, bar arkası

düzen ve gün boyu yenileme planı

eklenebilir.

K L A S İ K  İ Ç E C E K  P A K E T İ

Sıcak ve souk içecein
dengeli kombinasyonu

Sıcak içecek paketindeki tüm

ürünler

Kola, Fanta, Sprite, meyve

suları ve limonata

Sade maden suyu ve standart

souk içecek hattı

Orta younlukta B2B stantlar

için güçlü çözüm

Gün boyu görüme trafii olan

stantlarda hem ekip hem ziyaretçi

servis ritmini dengeler.

V I P  İ Ç E C E K  P A K E T İ

Bar kalitesine yakın,
daha geni servis
deneyimi

Sıcak içecek ve klasik souk

içecek seçkisi

Latte, espresso, cappuccino,

Americano

Sıcak çikolata, salep,

Schweppes ve meyveli soda

çeitleri

st segment aırlama için

uygundur

Espresso bar, çekirdek kahve servisi

ve özel cam sebil kurguları ayrıca

planlanabilir.

S Ü R E K L İ  S E R V İS T O P L A N T I  A R A S I K O M PA K T  S T A N D

Sıcak, klasik ve VIP içecek servisleri T E K L İF  A L 04
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F U A R  M E N Ü L E R İ

Balangıç ve geleneksel fuar menüleri

32.000 TL'den
Başlangıç fuar menüsü için dönemsel

giriş seviyesi

62.500 TL'den
Geleneksel fuar menüsü için

dönemsel başlangıç seviyesi

110.000 TL'den
VIP fuar menüsü için özel servis

başlangıç seviyesi

B A L A N G I Ç  F U A R  M E N Ü

Temel aırlamayı kuran, kontrollü
ürün yapısı

İÇECEK HAT TI

Demleme çay

Türk kahvesi

Granül kahve ve kahve

kreması

Standart meyve suyu

seçkisi

Sade maden suyu ve su

servisi

GÜN BOYU İKRAM

Tatlı kurabiye ve kuru

pasta çeitleri

Tuzlu kurabiye çeitleri

Ekler seçkileri

Muzlu rulo ve hafif

tatlılar

Kompakt aperatif

servisler

Daha küçük masa sayıları ve sınırlı ama düzenli ikram akıı isteyen

standlar için idealdir.

G E L E N E K S E L  F U A R  M E N Ü

Sabahtan akama daha dolu ve
kurumsal karılama

SABAH SERVİSİ

Domates, salatalık,

peynir ve zeytinle

garnitür servisi

Sakallı mini poaça ve

mini pizza çeitleri

Mini sandviçler

Peynirli su börei

Ezine peynirli,

domatesli ve kaarlı

simit dilimleri

GÜN BOYU İKRAM

Spesiyal tatlı

kurabiye ve kuru

pasta çeitleri

Makaron, mini muffin

ve tartöletler

Ekler ve petit four

çeitleri

Kokteyl kuruyemi

seçkileri

Dengeli sıcak ve souk

içecek servisi

Orta ve youn trafikli fuar standlarında hem ekip kullanımına

hem ziyaretçi aırlamaya cevap verir.

G E R Ç E K  S T A N D  U YG U L A M A S I

A P E R AT İF  S U N U M

G E L E N E K S E L K U R G U

Balangıç ve geleneksel fuar menüleri T E K L İF  A L 05
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V I P  V E  P R E M İ U M

VIP fuar menüsü ve zengin premium seçkiler

V I P  F U A R  M E N Ü

Daha rafine, daha fazla çeit, daha
güçlü kurumsal izlenim

SABAH VE ANA HAT

Garnitür servisi ve sıcak

içecek hattı

Sakallı mini poaça, mini

pizza, mini sandviç

Peynirli su börei, sigara

börei, özel tost servisi

Filtre kahve, çekirdek

kahve ve lokumlu Türk

kahvesi

PREMİUM GÜN BOYU

6 çeit spesiyal kurabiye

ve kuru pasta

ikolatalı mini muffin ve

spesiyal börekta

çeitleri

Pesto soslu baget

kanepe çeitleri

Mini kuplarda Amerikan

salata ve yaprak sarma

Truff kekler, sütlü kup

tatlıları, tereyalı baklava

VIP menü; yabancı misafir aırlaması, yönetici

görümeleri, bayi toplantıları ve daha uzun fuar

günleri için önerilir. Kuruyemi ve tatlı setleri daha

premium seviyeye çıkarılabilir.

V I P  T AT L I  S E T İ

M İN İ  PAT İS S E R İE

T AT L I  E İT L E R İ İKO L AT A  S E Ç K İS İ P R E M İU M  D O K U N U

VIP menü ve premium seçkiler T E K L İF  A L 06
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R Ü N  A İ L E L E R İ

Menü içeriini zenginletiren ürün grupları

Tuzlu ve sıcak atıtırmalıklar

Mini pizza, mini sandviç, sakallı mini poaça

Peynirli su börei, sigara börei, simit dilimleri

Mini burger, kanepe, pesto soslu baget üstü

seçkiler

Şarküteri tabaı, zeytinli ve peynirli souk sunumlar

İstee göre hafif ve vejetaryen alternatifler

Tatlı ve pastane seçkileri

Ekler, rulo pasta, petit four, tartölet ve mini kup

tatlılar

Brownie, mini muffin, makaron ve kurabiye çeitleri

ikolatalı toplar, truff kekler ve premium tatlı setleri

Kuru pasta, tatlı kurabiye ve kuruyemi elikleri

Sunuma uygun kompakt ve pratik porsiyonlama

M E N Ü  K U R G U S U

rün çeitlilii; younluk, tazelik ve
servis kolaylıı dengesine göre seçilir.
Tuzlu, tatlı, sıcak ve souk ürünler aynı masada yer

alacaksa sunum dili sade tutulur. Böylece ziyaretçi hızlı

karar verir, masa düzeni gün boyunca temiz kalır.

M İN İ  S A N D V İÇ M İN İ  B U R G E R F I R I N  R Ü N L E R İ K O M B İN E  M A S A

K A R M A  S E Ç K İ T A Z E  R E T İM K A N E P E  E İT L E R İ

T AT L I  T A B A I P R E M İU M  T AT L I

rün aileleri ve zengin menü omurgası T E K L İF  A L 07
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A K T İ V A S Y O N  V E  E K  H İ Z M E T L E R

Stand görünürlüünü artıran modüller ve operasyon
destei

Marka deneyimini güçlendiren
ekler

Popcorn servisi ve stand önünde canlı daıtım

Logo baskılı kutu veya markaya uygun görsel

detaylar

Servis personeli ve karılama hostesi destei

Uzun fuar günleri için vardiyalı servis planı

VIP misafir akıı için ayrı servis düzeni

Aktivasyon modülleri tek baına ya da menü paketleriyle birlikte

tekliflenebilir.

Sunum Dili

Cam masa, slate sunumlar,

kompakt ürün porsiyonları ve

temiz sergileme diliyle daha

rafine görünüm.

Esnek Talepler

Vegan, hafif ürün, yabancı

heyet, bayi aırlama ve özel saat

planları için menü uyarlaması

yapılabilir.

Teklif Prensibi

Katalog, fiyat listesinden çok

hizmet seviyesini anlatır.

Balangıç paket mantıı korunur;

net fiyatlar fuarın kapsamına

göre özel teklif olarak paylaılır.

P O P C O R N  A K T İVA S YO N U

P R E M İU M  KO K T E Y L T A Z E  T A B A K L A R S L AT E  S U N U M

Aktivasyon modülleri ve teklif yaklaımı T E K L İF  A L 08
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R E F E R A N S  U Y G U L A M A L A R

Yakın dönem gerçek saha örnekleri

İslamolu Kadife
Fuarda geleneksel dokuya uyumlu masa yerleimi, sıcak-souk

içecek destei ve düzenli ikram yenilemesiyle stand catering

hizmeti salandı.

Macros İmplant
Stand önünde dikkat çeken popcorn daıtımı ve ziyaretçi

trafiini güçlendiren canlı aktivasyon hizmeti sunuldu.

S A H A  Y O R U M U

Her markanın fuar dili farklıdır;
servis kurgusu da buna göre deiir.
İslamolu Kadife için sakin ve geleneksel dokuya uyumlu

bir aırlama dili kuruldu. Macros İmplant tarafında ise

dikkat çeken canlı daıtım ve stand önü hareketi öne

çıkarıldı.

İS L A M O L U  K A D İF E

M A S A  İK R A M I S E R V İS  D E T AYI

M A C R O S  İM P L A N T

C A N L I  D A I T I M A K T İVA S YO N  D E S T E İ

B U T İK  S U N U M Z İYA R E T Ç İ  İK R A M I

Gerçek referans uygulamalar T E K L İF  A L 09
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T E K L İ F  V E  İ L E T İ İ M

Hızlı brifing, net kurgu ve uygulanabilir teklif akıı

1

Brifing

Fuar adı, gün

sayısı, stand

ölçüsü, tahmini

ziyaretçi ve masa

planı alınır.

2

Menü
Kurgusu

Sıcak içecek,

souk içecek, tatlı-

tuzlu denge ve

gerekiyorsa

aktivasyon

belirlenir.

3

Sunum
Planı

Masa sayısı,

servis sıklıı,

ekipman yerleimi

ve gün içi

yenileme akıı

çıkarılır.

4

Net Teklif

Kapsam, ürün

aileleri,

operasyon destei

ve özel talepler

bir teklif

sayfasında

toplanır.

5

Uygulama

Kurulum, servis

ve fuar boyunca

düzenli kontrol

Kartaca ekibi

tarafından

yürütülür.

İ L E T İ İ M

Teklif almak için

Muhammed Kavurga Kartaca Catering Organizasyon

Telefon +90 543 946 18 52

E-posta info@kartacacatering.com

Instagram @kartacacatering

Fuara özel kısa teklif için stand ölçünüzü, gün sayısını ve

beklenen ziyaretçi younluunu paylamanız yeterlidir.

K U R U M S A L  B İ L G İ L E R

Kartaca Catering

Ticaret nvanı Kartaca Catering

Adres Battalgazi Mah. Doalgaz Sk. No: 15 İç Kapı No:

1 Esenyurt / İstanbul

Vergi Dairesi Esenyurt Vergi Dairesi Md.

Vergi No 5290940449

Güncel fiyatlandırma; fuar tarihi, hizmet

günü, servis personeli, ürün kapsamı ve özel

kurgu ihtiyacına göre ayrıca paylaılır.

İsterseniz ilk aamada balangıç paketlerine

dayalı kısa bir teklif de sunabiliriz.

K U R U M S A L S U N U M C A N L I  A K T İVA S Y O N

Kartaca Catering Organizasyon T E K L İF  A L 10
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